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HOUWERSGROEP

E'Frituurcentrum

Het kennis- en innovatieplatform voor Friturend Nederland

SCHOONMAAKPLAN

Vriezers 1 1/2 Uitgevoerd op: 01/02 en 01/08
Verdampers 1 M Uitgevoerd op: 1° maandag v.d. maand
Magazijnstellingen 1 M Uitgevoerd op: 2¢ maandag v.d. maand
Schappen / stellingen 1 M Uitgevoerd op: 3® maandag v.d. maand
Koelingen 1 3 W X

Friteuses 4 W X

Afzuiging (incl. roosters) 1 W X

Wanden 1 W X

Bain marie 1 W X

Saladiére 1 D X X X X X X X
Grill 4 D X X X X X X X
Werkbanken 1 3 D X X X X X X X
Vloer 2 D X X X X X X X
Vaatwasser 1 D X X X X X X X
Afvalbakken 1 3 D X X X X X X X
Schoonmaakmateriaal 1 3 D X X X X X X X
Handcontactpunten 1 3 D X X X X X X X
Handenwasgelegenheid 1 3 D X X X X X X X
Spoelbakken 1 3 D X X X X X X X
Magnetron 1 3 N X X X X X X X
Messen 1 3 N X X X X X X X
Snijplanken 1 3 N X X X X X X X
Keukenmachines 1 3 N X X X X X X X
Kleine materialen 1 3 N X X X X X X X

1 Allesreiniger 20 ml /5 liter n.v.t. n.v.t.
2 Vloerreiniger 50 ml/ 10 liter 10 minuten n.v.t.
3 Desinfectiemiddel 1 tablet /5 liter 5 minuten ja

4 Ontvetter Zie etiket 5 minuten nee

Let op! Gebruik reiniging- en desinfectiemiddelen volgens de instructie op het etiket.
Gebruik PBM’s (Persoonlijke Beschermingsmiddelen) als dit wordt aangegeven op het etiket.

D = Dagelijks W = Wekelijks M = Maandelijks N = Na gebruik




